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StandardKarte

			   Saison 4

I n t r o

Auster - xxxessig
one oyster - xxx vinegar
3
hausgemachtes Knoblauchbrot: gegrillt  
homemade Bread with Herbs and Garlic
2
Wilde Salate - 5 Essige - Brot
Shrub Essig vs Doktorenhof Venningen
wild Herb Salad - 5 vinegar by Shrub and Doktorenhof V 
8

V o r s p i e l

psal - een straatarme kunstenaar 

Eisbeinrilette - Leberwurst (by Tobi) - 

Senfsoße - pochiertes Ei - Brot 
Ham&hock terrine - liver sausage (by Tobi)
mustardsauce , poached egg - homemade bread
15
Vitello Tonnato 2018
Thunfisch Carpaccio + Tafelspitz - Kapern 
tuna carpaccio - tafelspitz - capers
17
Vorspeisen Cross-Over
-immer anders, immer (hoffentlich) gut
starter cross-over
1 Person 		  17
2 Personen		  24
4 Personen 		  30

Austern 6xX
Austern - 5 mal anders
oysters cross-over
15

N e u  m i t  1 . 9 :

La Perle des Dieux  

Jahrgangssardinen Lulu
2018 Mademoiselle Lulu	 11
2017 Mademoiselle Lulu	 12
2016 Mademoiselle Lulu  	13

+  B r o t  +  X

F l ü s s i g

Sauerkraut -Specksüppchen 
Blutwurst - Trüffelöl
Soup of pickled cabbage- bacon
black pudding - truffle oil
klein (200ml) 		  7
groß (350ml) 		  9
Tomatensuppe schwarz&flach + X
tomatosoup black & flat + x
klein (200ml) 		  7
groß (350ml) 		  9
Island Moossüppchen - Popcorn - Waldbeeren
Island moss soup with Popcorn - wildberries
klein (200ml) 		  7
groß (350ml) 		  9

H a u p t s p i e l

O l d t i m e r

2 Schnitzel - wilde Salate - Kartoffelsalat
schnitzel - wild herbs - homemade potato salad
17

Gebratene Schweineleber aus Bergwitz 
(Kartoffelstampf +X ) + Obstler, Wildkräuterblattsalat & 
Beeren
pork liver- crushed porcini potatos + Obstler,-herbs & berrys
17

Kanninchenrücken - Möhre- Erde 
rabbit fillet - carrot - earth
19

G e f l ü g e l

Stubenkükenbrust - Speck - Salat
Gerstenrisotto - Tomatenconfit - Hartkäse
spring Chicken - barley risotto - tomato confit - cheese
20

Pastafetzen - Taubenbrust vs Wachtel
4 Öle - Anti Pasti - Hartkäse by Pfendt
-pasta squares - dove breast vs quail
20

F  i  s  c  h

Stein- Schere- Papier

Thunfischsteak - Center Cut Premium
Kartoffel - Kresse - Wildkräuter
Tuna Steak - potato - cress - wild herbs
24

Feine Sahne Fischfilet 
Störfilet +10g original Royal Oscietra Caviar 

	  (by AtTilus -  Jessen) 
- Pastafetzen - Blumenkohl - Essiggurke 
10g oscietra caviar-  sturgeon - pasta squares - pickles 
32
ohne 10g original Royal Oscietra Caviar 
without 10g oscietra caviar

22

V e g i
Blumenkohl (kann Spuren von Schnecken enthal-

ten) 
Weizen 
cauliflower - wheat - (maybe a little bit of snails)
15

Pastafetzen - UrbanFarm Dessau - Käse by 

Pfendt
-mehr als regional: 100%( in der Saison) Stadtgemüse und 
Kräuter von Stadtteil Leipziger Tor by Heike Brückner vom 
Bauhaus und Jan Zimmermann
self made Pastasquares - Vegetables by Urban Farm Dessau 
15

Bio Ofenkartoffel - nicht bio Alufolie - 

Quark 
-für Katrin und inspiriert bei Sachsen Anhalt -
bio baked potato - chemical aluminum foil - quark
35 (Mischkalkulation) 

F l e i s c h

Alles mit (Kartoffelstampf +X) 

+ Gemüse + 5 Saucen
smashed potatoes + Anti Pasti + 5 sauces

Eisbein
porkknuckle
22

Ball Tip-Steak (US)
300g
25

konstruiertes Steak  
US-Onglet - Kalbsbries - Kalbsfilet 	
constructed Steak of: 	      (Peters Farm)
hanging tender us - sweetbread - calf tenderloin 		
200g	
30

Tafelspitz (medium rare)
300g
27

Pizza? Nein,- hausgemachte 

Sauerteigflammkuchen!

Flammkuchen nicht ganz klassisch
mit Crème fraîche, roten Zwiebeln, Speck, Kräutern   
Tarte - Onions - Bacon
15
Flammkuchen STÖR vs Tuna
Sardine - Thunfisch Sashimi + x
Tarte - Tuna- sturgeon + X
15
Flammkuchen Eisbein & pochiertes Ei 
Tarte - ham&hock & poached egg 
15
Flammkuchen Vegi
Weizen, Pesto, Gemüse und Kürbiskernöl
Tarte - Vegi
15

Nachspiel

Butter Lakritzmousse + zermatschte banane+ X
liquorice buddermousse + smashed banana
8
GEbranntes parfait -  weisse schoki
burned parfait - white chocolate - X
8
Praline Praline+Praline  + TSLX
chocolate chocolate&chocolate    + TSLX
8
Glaube -  Liebe - Hoffnung
Hostie - Karamellspitz - Orange Bitter

burned parfait - white chocolate-  X
10
Käse aus unserer Region, der deutschland-

weiteinmalig ist by Stefan Pfendt (Pratau) + X
organic bio Lamb cheese by Stefan Pfendt Pratau
12

Festplatte 5.0
prämiert mit dem Sonderpreis der Jury beim 

Regionalgericht 2018 	 	

Für vier personen+irgendwas ums bauhaus	

(alles Inklusive und nur 

auf Vorbestellung		  320)

Bis auf (ja, ich weiß - welch Schande) den Heinz-Ketchup zum Schnitzel (werden wir auch bald ändern, Version 1.7 oder so) sind alle Speisen frei von 

Lebensmittelindustrie, Glutamat und Co. 		  Version 1.7: 	 nun Alles ohne Ketchup und Fritte 

Daher sind die Nummern unter dem Essen keine Angabe der Zusatzstoffe (die Essen sind frei davon) sondern (Überraschung) der Preis. 

Bist du Allergiker, Frag mich: lass dich von unserem Team beraten.

Dieses Haus wurde als eines der besten Restaurants für jeden Tag von Der Feinschmecker ausgezeichnet

Die besten Restaurants 
für jeden Tag 2020/21

   Deborah Gottlieb, Chefredakteurin              Der Feinschmecker

Tobi ornot ToBe




